
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

lieber gast,  
 
wir möchten Ihnen in unserem Restaurant die Tradition 
der mediterranen Tischgemeinschaft vorstellen:  
 
gemütlich zusammensitzen, miteinander reden und dabei 
gemeinsam die verschiedenen kulinarischen 
Spezialitäten der Mittelmeerküche bei einem guten Glas 
Wein genießen.  
 

Das ist PaREa!  
 

Wir wünschen Ihnen guten Appetit & einen angenehmen 
Aufenthalt in unserem Restaurant.  
 

IHR PaREa-TEaM  
 

 

 

 

 

 

 

 



Vor dem Essen  

Einen aperitif 
 

ouzo mit feige      5cl    4,00 €  

 

VW        4cl    4,50 €  

 

Prosecco       0,1l    3,50 €  

 

Aperol           5,00 €  

 

Hugo / auch alkoholfrei        4,00 €  

 

Ramazotti Rosato  „Wild Berry-Orangen“   5,90 €  

 

Ramazotti Rosato  „prosecco-Basilikum“   5,90 €  

 

Sherry Amaroso  Medium sweet  5cl    3,00 €  

 

Sherry Medium     5cl    3,00 €  

 

Sherry fino      5cl  3,00 €  

 

Martini Bianco     4cl    3,00 €  

 

Martini Extra Dry    4cl    3,00 €  

 

Martini Rosso      4cl    3,00 €  

 

Martini D`Oro     4cl    3,00 €  

 

Campari Soda          4,50 €  

 

Campari O-Saft         4,50 €  

 

Kir Royal          4,50 €  

 

 
 



Vorspeisen 
 

Mediterrane Vorspeisenplatte    pro Person  14,50 € 

kalt und warm, lassen Sie sich überraschen 

 

Gebratene Zucchini und Auberginen    7,90 € 

Zaziki 

 

Gebratene Champignons      7,90 € 
Gorgonzolasauce / Cherrytomaten / Babyspinat 

 

Hausgemachte Frikadellen      7,90 € 
Tomatensauce / Parmesankäse 

 

Blattspinat überbacken       6,90 € 
Gorgonzolasauce 

 

Zaziki          4,00 € 
pikante Quarkspeise / Knoblauch / Gurken 

 

Tarama            4,00 € 
Fischrogen püriert  / Kartoffelpüree / Olivenöl 

 

Gebackene Scampis       12,90 € 

Olivenöl / Knoblauch / Cherrytomaten / Oliven / Rosmarin 

 

Gebratene Sardellen      11,50 € 

mediterranes Kräuterknoblauchöl 

 

Gegrillte Baby Calamari     11,90 € 

Basilikumpesto 

 

Schafskäse aus dem Backofen    11,90 € 

Zwiebeln / Tomaten / Paprika / Olivenöl 

 

Käse Trilogie        11,90 € 

Schafskäse / Ziegenkäse / Pecorinokäse /  

Feigensenf / Johannisbeerkonfitüre 

 

Dreierlei Dips         5,90 € 

pürierter Schafskäse / marinierte Tomaten / Zaziki 

 

Knackiger Salat 
frische Früchte  / Olivenöl / Balsamicoessig 

Wahlweise mit:  

- Lachsfilet         17,50  € 

- Putenstreifen         11,90  € 

- Scampis und Baby Calamari       17,50  € 



Fisch 
 

Lachsfilet Norwegen       20,90 €  
Flusskrebse / Honigsenfsauce 

 

Lachsfilet Tagliatelle       20,90 €  
Gorgonzolasauce / Cherrytomaten / Babyspinat 

 

Gegrillte Riesengarnelen      20,90 €  
mediterrane Knoblauchmarinade / Kräuter der Provence 

 

Riesengarnelen Tagliatelle      20,90 €  
Basilikumpesto / Babyspinat / Parmesankäse 

 

Baby Calamari        18,90 €  
gegrillt / Kräuterknoblauchpesto 

 

Schollenfilet         19,90 €  
knusprig gegrillter Serranoschinken / Gorgonzolasauce 

 

Wolfsbarschfilet        21,90 € 
in der Kartoffelkruste / Flusskrebse / Kräuterknoblauchmarinade 

 

Zanderfilet         20,90 €  
Parmesankruste / Tomatensauce 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Zu allen Hauptgerichten servieren wir Ihnen einen gemischten Salat 

als Beilage 

Kartoffeldrillinge und frisches Gemüse 



Fleisch 
 

überbackene Schweinefiletmedaillons   18,50 €  
Sherrysauce / Schafskäse 

 

Schweinefiletmedaillons     18,50 €  
gebratene Weintrauben / Gorgonzolasauce 

 

Wiener Schnitzel       20,90 €  
vom Kalb / mediterrane Bratkartoffeln / Spiegelei / Parmesankäse 

 

Saltimbocca        20,90 €  
Kalbsrücken / Parmaschinken / Salbei / Weißwein 

 

Lammfilet Neuseeland      23,90 €  
Balsamicosauce / Schafskäse 

 

Lammkrone Neuseeland     23,90 €  
Zitronenbuttersauce / Salbei 

 

Rumpsteak Argentinien      24,90 € 
geröstete Zwiebeln / Kräuterbutter 

 

gefülltes argentinisches Rumpsteak   24,90 €  
mit Serranoschinken / Balsamicosauce 

 

Irische Ochsenbäckchen      18,90 €  
in Portwein geschmort / Süßkartoffelpüree 

 

Moussaka        18,90 €  
griechisches Auflaufgericht mit Aubergine / 100% Rindergehacktes / 

Kartoffeln / Béchamelsauce 

 

Geschmorte Kaninchenkeule     19,90 €  
in Tomatensud / Basilikum / Zwiebeln / Schafskäse 

 

Kalbsleber        17,90 €  
glasierte rote Zwiebeln / Apfelscheiben 

 

Lammkeule aus dem Backofen (ohne Knochen) 18,90 €  
Tagliatelle / Schafskäse 

 

 

Zu allen Hauptgerichten servieren wir Ihnen einen gemischten Salat 

als Beilage 

Kartoffeldrillinge und frisches Gemüse 



Vegetarisch 
 

Steinpilzravioli       10,90 €  
Wildkräutersalat / Parmesankäse 

 

Basmatireis        10,90 €  
mit gebratenem Gemüse / Honigsauce 

 

Mediterraner Veggieburger      14,90 €  
Auberginen / Zucchini / Cherrytomaten / Olivenpesto / 

gegrillter Halloumikäse 

 
 
 

 

Kindergerichte 
 

Nudeln          7,00 €  
mit Hackfleischsauce 

 

Chicken          7,00 € 
mit Pommes / Salat 

 

Putenbruststeak       7,00 € 
mit Pommes / Salat 

 

Schnitzel Wiener Art      7,00 € 
mit Pommes / Salat 

 

gegrillte Frikadellen      7,00 € 
mit Pommes / Salat 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

Zu allen Hauptgerichten servieren wir Ihnen einen gemischten Salat 

als Beilage 

Kartoffeldrillinge und frisches Gemüse 



Biere 
 

Köstritzer      0,3l    2,60 €  

 

König Pilsener     0,3l    2,60 €  

 

König Pilsener Alkoholfrei   0,33l    2,60 €  

 

Malzbier      0,33l    2,70 € 

 
Benediktiner Hell       0,5l    3,90 €  

 

Benediktiner Dunkel      0,5l    3,90 €  

 

Benediktiner Alkoholfrei     0,5l    3,90 €  

 
 

Alkoholfreie Getränke 
 

Coca Cola      0,3l    2,60 €  

 

Coca Cola Light     0,3l    2,60 €  

 

Fanta       0,3l    2,60 €  

 

Mineralwasser    FL. 0,25l    2,50 €  

 

Orangensaft     FL. 0,2l    2,50 €  

 

Apfelsaft      FL. 0,2l    2,50 €  

 

Kirschsaft     FL. 0,2l    2,50 €  

 

Bitter Lemon     FL. 0,2l    2,50 €  

 

Ginger Ale     FL. 0,2l    2,50 €  

 

Tonic      FL. 0,2l    2,50 €  
 

Liebe Gäste, sollten Sie von Allergien betroffen sein, melden Sie sich bitte. 

Unsere separate Allergikerkarte gibt Ihnen Auskunft über die in den Speisen 

enthaltenen allergenen Zutaten. 



Alkoholische Getränke / Schnäpse 
 

Baileys       4cl    4,00 €  

 

Ouzo       2cl    2,50 €  

 

Grappa Chardonnay    2cl    3,50 €  

 

Grappa Prosecco     2cl    3,50 €  

 

Sambuca         2cl  2,50 €  

 

Korn       2cl  2,50 €  

 

Malteser      2cl  2,50 €  

 

Jubiläums Aquavit     2cl    2,50 €  

 

Jägermeister      2cl    2,50 €  

 

Averna       4cl  5,00 €  

 

Ramazotti      4cl    5,00 €  

 

Fernet Branca     2cl    2,50 €  

 

Metaxa 5 Sterne     2cl    3,50 €  

 

Metaxa 7 Sterne     2cl    4,50 €  

 

Metaxa 12 Sterne     2cl    5,90 €  

 

Jim Beam Cola          4,50 €  

 

Vodka Lemon Red Bull        4,50 €  

 

Ouzo of Plomari     2cl    3,50 €  

 

Williams Birne     2cl    3,50 €  
Liebe Gäste, sollten Sie von Allergien betroffen sein, melden Sie sich bitte. 

Unsere separate Allergikerkarte gibt Ihnen Auskunft über die in den Speisen 

enthaltenen allergenen Zutaten. 


